
 
Kein Genuss ist vorübergehend, 

denn der Eindruck, 
den er zurücklässt, ist bleibend. 

Johann Wolfgang von Goethe 

 
Frei nach diesem Motto sind wir stets bemüht, 

unsere Gäste mit kulinarischen Genüssen zu verzaubern.  
Alle Gerichte werden frisch für Sie zubereitet – sollte es einmal etwas länger 

dauern, bitten wir Sie um Verständnis. 

 
Wir sind ein Naturpark Partnerbetrieb und freuen uns,  

Sie unter anderem auch mit Produkten aus der Region Naturpark Zirbitzkogel-
Grebenzen zu verwöhnen. 

Folgende Betriebe beliefern uns mit ihren hervorragenden Produkten, die sich 
auf der Speisekarte köstlich zubereitet wiederfinden: 

 
                       Frische Forellen - Fam. Maier/Jakobsberg 
                    Käse, Butter, Brot - Bauernmarkt Neumarkt 
                   Moarbauer Nudeln - Fam. Ofner/Jakobsberg 
                Ziegenkäseprodukte - Fam. Unterer/Jakobsberg 
                       Schweinefleisch - Biohof Präthal/St. Veit i. d. Ggd. 
                         Zirbitzbiolamm - Fam. Wernigg/Hitzmannsdorf 
                         Dinkelprodukte - Fam. Preiß/Greith 
                                         Milch - Bauernhof Ferner 

 

 
Wir kochen mit frischen Kräutern und Gemüse aus unserem 

Hausgarten und empfehlen Ihnen unsere hausgemachten Säfte. 

 
 



 

Herzhaftes aus der Region  

 
 

Kräftige Rindsuppe  
mit Dinkelgrießnockerl im Teller serviert 3,20 € 

Gebackene Ziegenfrischkäseecken  
in Kürbiskruste auf mariniertem Blattsalat 
und Preiselbeeren 7,80 € 

Kärntner Käsnudeln (5 Stk.) 
mit Butterschmalz, dazu grüner Salat 7,90 € 

Gemischter Nudelteller (5 Stk.)  
Tomatennudel, Spinatnudel, Käsnudel und 
Fleischnudel mit Butterschmalz 7,20 € 

Hausgemachte Dinkelnockerl 
in Lauchrahmsauce mit gebratenem Speck  
und gehobeltem Schlurtbauer Bergkäse 6,90 € 

Lammkotelett gebraten 
mit Knoblauchbutter, Speckbohnen  
und Braterdäpfel  15,80 € 

Lammschnitzel gebacken 
mit Petersilerdäpfel und Preiselbeeren 14,50 € 
  
 
 

Freitag, Samstag und Sonntag 

Frische Forelle   
in Knoblauchbutter gebraten   
dazu Petersilerdäpfel per dag 0,40 € 
 
 

Sonntag 

Ofenfrisches Schweinsbrat’l  
vom Schopf dazu Petersilerdäpfel  
und Salatschüsserl  9,50 € 



 

Aus dem Suppentopf 
 

 
Kräftige Rindsuppe  
mit hausgemachter Einlage 

Frittaten 2,70 € 

Leberknödel 2,90 € 

Schlickkrapferl 2,90 €  

Milzschnitten im Teller serviert 3,30 € 

Knoblauchcremesuppe im Brottopf 4,50 € 

Knoblauchcremesuppe in der Tasse 3,50 € 

 
 

Vegetarisches, Fisch 
& Pasta 

 
Käsespätzle mit grünem Salat 7,30 € 

3 Sorten Käse in Sesamkruste gebacken 
mit Sauce Tatare und Preiselbeeren 7,50 € 

Gebackene Selleriescheiben 
mit Schinken und Käse gefüllt,  
dazu Petersilerdäpfel 7,10 € 

Spaghetti  
mit hausgemachter Fleischsauce  6,90 € 

Zanderfilet natur gebraten 
mit Rosmarin-Polentataler und Gemüse 13,90 € 

Heimisches Forellenfilet  
in Kräuterkruste gebacken mit  
Petersilerdäpfel und Sauce Tartare 11,10 € 



 

Hausspezialitäten  
aus der Pfanne 

 
frisch gebacken  

Wiener Schnitzel vom Schwein  
mit Pommes frites 7,90 € 

Cordon bleu vom Schwein  
mit Petersilerdäpfel 9,10 € 

Putenschnitzel Pariser Art   
mit Butterreis und Preiselbeeren 8,90 € 

 
gegrillt oder natur  

Grillteller nach „Gössler Art“   
verschiedene Fleischsorten sorgfältig 
gegrillt, dazu Röstinchen 11,90 € 

Schweinekotelett natur gebraten 
mit Speck, gebackenen Zwiebelringen, 
dazu Petersilerdäpfel  9,10 € 

Filetsteaktoast 
Filetstücke gegrillt auf Toast mit frisch geröstetem  
Zwiebel, Ketchup und Mayonnaise 9,90 € 

 

mit feinen Soßen 

Paprikarahmschnitzel  
mit hausgemachten Butterspätzle 8,50 € 

Schweinefilet in Gorgonzolarahmsoße  
mit Butternudeln und Grilltomate 12,90 € 

Zwiebelrostbraten gedünstet  
mit Bratkartoffeln 10,90 € 



 

 Salate herzhaft und zum 

Sattessen 
 
 
 

Salatschüssel  
Blattsalate oder bunt gemischt 3,50 € 
 

Salatschüssel „Nizza“  
mit Thunfisch, Oliven, Ei und Zwiebel 5,90 € 
 

Bunter Salatteller mit Putenstreifen  
gebacken oder natur gebraten 8,30 € 
 

Gebackene Fischstreifen in Sesamkruste  
auf Blattsalat 8,50 € 
 

Salatschüssel mit Schinken und Ei  

klein                4,90 € 
groß                6,90 € 

 

Wir servieren unsere Salate mit Joghurtdressing – wählen  
Sie Kernöl verrechnen wir Ihnen 0,40 Cent. 

 
 
 

Süßes zum Dessert 
 

Mohr im Hemd 3,60 € 

Marillenpalatschinken 3,50 € 
2 Stück 

Schoko-Nusspalatschinke 3,20 € 
1 Stück 

Kletzennudeln 5,90 € 
3 Stück mit Butterschmalz und Honig 
 

Hausgemachte Mehlspeisen und Torten 



 

Alkoholfreie Getränke 
 
 

Mineralwasser Römerquelle  
in Flasche, mit oder ohne CO2 0,35 l 1,60 € 
mit frisch gepresster Zitrone  0,35 l 1,80 € 
Cola Light in Flasche 0,35 l 2,80 € 
Fanta, Cola, Almdudler  
pur oder gespritzt 0,25 l 1,90 € 
pur oder gespritzt 0,50 l 3,40 € 
Orangensaft, Apfelsaft  
pur oder gespritzt 0,25 l 1,90 € 
pur oder gespritzt 0,50 l 3,40 € 
Pago Marille, Johannisbeere oder ACE 0,20 l 2,40 € 
Pago Fruchtnektar gespritzt 0,30 l  2,80 € 
Pago Fruchtnektar gespritzt 0,50 l 3,40 € 
Hausgemachte Biosäfte gespritzt 0,25 l 1,60 € 

 
 
 

Biere 
 

Murauer Steirergold vom Fass 0,50 l 2,80 € 
Murauer Steirergold vom Fass 0,30 l 2,30 € 
Murauer Mischbier oder Radler 0,50 l 2,80 € 
Murauer Mischbier oder Radler 0,30 l 2,30 € 
Hirter Märzen in Flasche 0,50 l 2,90 € 
Murauer Märzen in Flasche 0,50 l 2,80 € 
Puntigamer Märzen in Flasche 0,50 l 2,80 € 
Clausthaler alkoholfrei in Flasche 0,50 l 2,70 € 
Erdinger Weißbier in Flasche 0,50 l 3,10 € 
Murauer Preisel & Bier in Flasche 0,30 l 2,30 € 

 
 
 

offene Weine 
 

Welschriesling 1/8 l 2,00 € 
Mischung oder G’spritzter rot oder weiß 1/4 l 2,10 € 
Süße Mischung Rot- oder Weißwein mit Limo 1/4 l 2,20 € 
Zweigelt blau  1/8 l 2,00 € 
Burgenländische, Steirische Qualitätsweine 1/8 l 2,50 € 
Sekt Henkel trocken 1Glas 3,00 € 
 



 

Spirituosen 
 
 
Obstler 2 cl 1,60 € 
Marillenbrand 2 cl 1,90 € 
Zirbengeist 2 cl 2,10 € 
Himbeerbrand 2 cl 2,10 € 
Williams Birnbrand 2 cl 2,10 € 
Weinbrand 2 cl 2,10 € 
Fernet Branca 2 cl 2,10 € 
Gurktaler Alpenkräuter 2 cl 1,90 € 
Jägermeister 2 cl 2,10 € 
Kokoslikör 2 cl 1,90 € 
Baileys 2 cl 2,20 € 
Miniaturen (Feigling usw.) 2 cl 2,10 € 
 
 
 

Mixgetränke 
 
 

Bacardi & Cola  2,60 € 
Wodka & Orange  2,60 € 
Campari & Orange  3,00 € 
Whisky & Cola oder Cappy  3,50 € 

 
 
 
 

warme Getränke 
 
 

Verlängerter Kaffee  2,20 € 
Kleiner Brauner  1,90 € 
Großer Brauner  2,90 € 
Häferlkaffee mit Milchschaum   2,40 € 
Früchte- oder Kräutertee  1,50 € 
Tee mit Zitrone oder Milch  1,70 € 
Kakao mit Schlag  2,20 € 
Tee mit Obstler oder Rum klein  2,70 € 
Tee mit Obstler oder Rum groß  3,50 € 
Glühwein 0,25 l 3,50 € 
Glühmost 0,25 l 1,80 € 
 


	Biere
	Mixgetränke

